




















Espresso Spritzgeback

250q Butter
lOOq brauner Zucker
| Bkg. Vanillezucker
| Prige Salz
2 Stk. Eier
300q glattes Mehl
50g Speisestarke
2 EL losliches Egpressopulver
50g gemahlene Mandeln
weif3e Kuvertire und Schokolade Kaffebohnen ale Deko

Butter mit Zucker mindesteng 10 Minuten echaumig echlagen.Vanillezucker
und eine Prise Salz dazu geben sowie 2 verquirlte Eier langeam einrihren.
Mandeln und Egprescopulver einmengen, dag Mehl mit der Starke vermischen
und loffelweige ziigig unterheben.

Mit Hilfe eineg Spritzbeutels und gezackter Tille kleine Tuffe gpritzen
(ca. 1,5em Durchmegger) und bei 150°C HeifBluft ca. 15 Minuten backen.

Auggekuhlt die Spitzen in weilBe Kuvertire tauchen, eine Schokobohne drauf
getzen und mit etwag loglichem Egpreseopulver begtreuen.

Schicken Sie uns lhre Rezeptideen postalisch an:
Marktgemeinde GroAmugl, Marktplatz 23, 2002 Gro3mugl oder elektronisch
an: gemeindeamt@grossmugl.gv.at
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