























OMAS KUCHE

s Cos Kl

Schoko-Marillenkuchen

5 Eier

200 g Butter

200 g Staubzucker

| Bkg. Vanillezucker

200 g erweichte Schokolade
200 g glattes Meh|

2 Dkg. Backpulver

2 EL Rum

Butter schaumig rihren, nach und nach
Staubzucker und Vanillezucker, Dotter und

die erweichte Schokolade hinzugeben. Meh

mit Backpulver migchen und loffelweise

in die Magge unterrihren. Rum und den
ateifgeschlagenen Schnee unter den Teig heben.
Mit halbierten Marillen belegen und bei mittlerer
Hitze (Ober- und Unterhitze) 30-35 Minuten
backen.

Schicken Sie uns lhre Rezeptideen postalisch an:
Marktgemeinde Gromugl, Marktplatz 23, 2002 GroBRmugl oder elektronisch
an: gemeindeamt@grossmugl.gv.at
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